
Birre 33 cl

Birre 66 cl

Birra alla spina

Agricola (birra del Salento)    3,5

Nastro Azzurro     2,5

Super Tennen's     3,5 

Heineken      2,5

Ceres      3,5

Corona      3,5

Agricola ambrata    3,5

Piccola 0,20     2,5 

Nastro Azzurro    4 

Media 0,40       4 

Agricola (birra del Salento)    5

Amari e distillati          2

Meloncello      2

Limoncello          2 

Caffè       1

Liquirizia      2

Vini

Vino rosato “Rose d’Autunno” cl 75          18

Fiano DOP Cantine Polito

Vino rosso “Le Ghiandaie” cl 75                18

Aglianico IGP Cantine Polito    

Fiano Paestum IGT Cantina Alfonso Rotolo

Aglianico Campania IGP Az. Alfonso Rotolo

Vino rosso Emblema cl 75               15

Vino bianco Roccaventa cl 75    15

Vino bianco San Matteo cl 75                   18

Cantina Alfonso Rotolo

Le bevande

Panuozzi

UNA FORTE .........................................................................5

(Belgian Strong ale, dorata, doppio malto, alc. 8,5%)

Birrificio Fiej (Castelnuovo Cilento)  

UNA CHIARA ......................................................................5
(Lager bionda non filtrata a bassa fermentazione alc. 4,8%)

UNA CHIARA GRANDE (cl 75) . . . . . . . . . . . 10
(Lager bionda non filtrata a bassa fermentazione alc. 4,8%)

Birre Artigianali del Cilento cl 33

Bibite
Acqua 1 litro    1,5 

Coca Cola     2,5

Coca Cola  Zero    2,5

Fanta     2,5

Sprite     2,5

CAPRESE ..................................................................................................................................................7     
Fiordilatte dell’appennino meridionale, pomodorino pachino, prosciutto crudo di Parma 20 mesi

WURSTEL e PATATINE .........................................................................................................7
Fiordilatte dell’appennino meridionale, wurstel di suino, patatine fritte

ORTOLANO ............................................................................................................................. 7
Fiordilatte dell’appennino meridionale, verdure di stagione

A PIACERE VOSTRO
Combinate gli ingredienti presenti nel menù a vostro piacimento

Le informazioni relative alla presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie
o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.

* Surgelato 

Dolci

Semifreddi artigianali   5

Il nostro impasto tradizionale Cilentano.

Il nostro impasto è caratterizzato da una lenta lievitazione e 
lunga maturazione a temperature controllate di 36/48 ore. 

Selezioniamo le migliori farine italiane,

La nostra metodologia di preparazione e cottura, legata alla 
tradizione cilentana, fa si che la nostra pizza sia altamente 

digeribile evitando notti insonni passate a bere acqua. 

Calice di vino                                               4 
(bianco, rosso Polito Emblema/Roccaventa)  

(Chiedere al personale di sala)



Stuzzicheria

Classiche

ANTIPASTO MARE ....................................................................................................................... 14
Alici marinate, tonno affumicato pinna gialla, pesce spada marinato, salmone affumicato norvegese

ANTIPASTO CILENTANO (consigliato per 2 persone) ............................................................. 14
Mozzarella di bufala dop 1° giorno, soppressata cilentana, formaggio cilentano, caciocavallo di Sassano, 
prosciutto crudo, salsiccia dolce cilentana, burrata pugliese, olive schiacciate

FRESELLA DOP ................................................................................................................................................         6
Frese di grano tenero, pomodorino pachino, mozzarella di bufala dop 1° giorno, origano di 
montagna, olio extra vergine di oliva

PROSCIUTTO E BOCCONCINI ....................................................................................................  8
Mozzarella di bufala dop 1° giorno, prosciutto crudo 

CAPRESE ...................................................................................................................................................................   8
Pomodorino pachino, mozzarella di bufala dop 1° giorno, origano di montagna, olio extra vergine di oliva, basilico

FRESELLA SALMONE e STRACCIATA .........................................................................         6
Stracciatella pugliese, salmone affumicato norvegese, granella di pistacchio

DIAVOLA .............................................................................................................................................................7
Pomodoro, fiordilatte dell’appennino meridionale, spianata piccante calabra

NAPOLETANA .............................................................................................................................................       4
Pomodoro, olio extra vergine di oliva, origano di montagna, aglio

MARGHERITA ............................................................................................................................................. 5
Pomodoro, fiordilatte dell’appennino meridionale, basilico, olio extra vergine di oliva

CAPRICCIOSA ............................................................................................................................................7,5
Pomodoro, fiordilatte dell’appennino meridionale, salame, carciofini, prosciutto cotto, olive

WURSTEL e PATATINE ..................................................................................................................6,5
Fiordilatte dell’appennino meridionale, wurstel e patatine fritte

ESTATE ................................................................................................................................................................7,5
Fiordilatte dell’appennino meridionale, rucola, pomodorini pachino, scaglie di parmigiano

ORTOLANA .........................................................................................................................................7,5
Fiordilatte dell’appennino meridionale, verdure di stagione

Per 
iniziare...

A modo
nostro

Al vertice del Gusto

MARGHERITA DOC ........................................................................................................................................6 
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di bufala DOP Caseificio Polito 1°giorno, olio extra vergine di 
oliva, basilico

SCIURILLI ..................................................................................................................................................................... 7,5
Fiordilatte dell’appennino meridionale, fiori di zucca saltati in padella

SCIURILLI e PANCETTA CILENTANA ..................................................................................8 ,5
Provola affumicata, fiori di zucca saltati in padella, pancetta cilentana

ESTATE SPECIAL .............................................................................................................................................8 ,5
Focaccia, pomodorini pachino, rucola, parmigiano reggiano, mozzarella di bufala DOP 1° giorno fresca, 
prosciutto crudo 

PIZZA DEL CAPITANO ..............................................................................................................................8 
Mozzarella di bufala DOP 1° giorno, pomodorino giallo, alici di Cetara, basilico

CALABRISELLA ...................................................................................................................................................8 ,5
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di bufala 1* giorno, nduja piccante di Spilinga, melenzane a 
funghetto, cacioricotta cilentana, salsiccia

TONNARA .....................................................................................................................................................................8   ,5
Fiordilatte dell’appennino meridionale, filetto di tonno di Cetara, cipolla di Tropea, olive taggiasche

VULCANO ......................................................................................................................................................................8 
Pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte dell’appennino meridionale, prosciutto crudo,
bocconcino di bufala

PIZZA dell’AVVOCATO .............................................................................................................................. 8
Fiordilatte dell’appennino meridionale, melanzane, zucchine, fiori di zucca, salame dolce

soppressata cilentana, melenzane a funghetto, peperone croccante di Senise

PIZZA STRACCIATELLA e SALMONE ..........................................................................9,5
Stracciatella pugliese, salmone affumicato, granella di pistacchio di Bronte.

PIZZA MORTADELLA E PISTACCHIO ..........................................................................   8     ,5
Fiordilatte dell’appennino meridionale, mortadella IGP di Bologna, pesto di pistacchio, granella 
di pistacchio di Bronte

cipolla di Tropea, salsiccia cilentana, olio extra vergine di oliva

PIZZA NOSTROMO ....................................................................................................................................8,5
Provola affumicata, crokkè di patate, salsiccia cilentana, pepe bianco, scaglie di parmigiano

FIORI DEL MARE ...........................................................................................................................................9
Fiordilatte dell’appennino meridionale, gamberi, fiori di zucca

CILENTANA GOURMET ........................................................................................................................9,5
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di bufala 1° giorno, cacioricotta cilentana,

PIZZA del MOZZO ........................................................................................................................................9   
Pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte dell’appennino meridionale, gorgonzola,

Servizio € 1,50  Disponibile anche mozzarella senza lattosio

PATATINE* ..........................................................................................................   2,5
PATATINE GRANDI* .............................................................................   4
FRITTO MISTO NAPOLETANO* .......................................    5

FRITTO MISTO ALL’ITALIANA* .........................................   5

CROCCHE* ........................................................................................................ 2

ARANCINO* ...................................................................................................... 2

FRITTATINA DI PASTA CACIO E PEPE* .............. 2

1 crocchè prosciutto cotto e mozzarella, una frittatina di pasta cacio e pepe,
1 arancino mozzarella prosciutto e piselli

frittelline miste a base: peperoni e cacio, gamberi e zucchine, pancetta e rosmarino

prosciutto cotto e mozzarella

riso, mozzarella, cotto, piselli


